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Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER




Ganhe tempo
para maior criatividade

O Robot Cook® estimula a imaginagdio dos chefes.
E o assistente ideal para inovar e realizar maltiplas receitas
atrativas, quentes ou frias, salgadas ou doces.

O assistente culindrio dos Chefes!

UM ASSISTENTE MINUCIOSO

® Fdcil de utilizar, com a velocidade variavel de 100 a 3500 rpm.

* Fineza do resultado e rapidez de execugdo, com a sua velocidade de rotagdo
Turbo, que atinge 4500 rotagdes por minuto.

* Melhor controlo das preparagées gracas ao Pulse de Alta preciséo.

* Mistura dos produtos delicados sem corta-los com a rotagdo invertida da
lédmina: Funcdo R-Mix®

* Mantém a preparagéo quente gracas & fungdo intermitente.

UM ASSISTENTE AUTONOMO

Gragas & funcdo de programacdo, entregue os seus segredos de preparagéo ao
Robot Cook® e reproduza com toda a simplicidade as suas receitas preferidas.

UM ASSISTENTE FIAVEL

A poténcia do Robot Cook® deve-se a um motor industrial assincrono de uma
grande robustez.

UM ASSISTENTE SILENCIOSO

Em plena agitacdio da cozinha, os Chefes apreciardo o seu siléncio.




TAMPA ANTI VAPOR
Visibilidade constante

DA LAMINA

SISTEMA DE RETENCAO

BRACO RASPADOR AV
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precisdo - s/l
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PROGRAMACAO
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MOTOR ASSINCRONO

9 receitas programdveis

Robusto e silencioso

TURBO
4500 rpm




Ganhe tempo
no dia-a-dia

Concentrado de tecnologia e inovacdo, o
Robot Cook® é a solucdo para ofimizar o
tempo de preparacdo dos pratos.

Emulsionar, pulverizar, bater, picar, misturar,
amassar... Todas estas funcdes sdo realizadas
na perfeicdo.

UMA PERFORMANCE SEM IGUAL

* A grande capacidade da cuba permite produzir em quantidade
suficiente para as necessidades dos profissionais.

* Dotado de uma lémina de fundo de cuba de alta precisao.

* A sua poténcia de aquecimento modulavel até 140°, pode ser
regulada com a precisdo de um grau..

UM CONCENTRADO DE SOLUCOES ENGENHOSAS

* A cuba do Robot Cook® estd equipada com um brago raspador
desmontavel. Este evita as manipulagdes manuais e mantém a
homogeneidade da textura.

* Um limpa-tampa anti vapor permite ver em permanéncia a
preparacdo.

* Um orificio na tampa permite acrescentar ingredientes na cuba sem
ter que interromper a receita em curso.

UM MODELO EXEMPLAR DE SIMPLICIDADE

O Robot Cook® foi concebido para facilitar todas as manipulagées

ligadas a sua utilizagao.

* Um sistema inédito de reten¢do da ldmina permite esvaziar com
toda a seguranga a preparagdo realizada.

* Todas as pecas em contacto com os alimentos desmontam-se
facilmente e sdo lavaveis @ maquina de lavar a loica.

* A tampa é estanque e inclui uma fungdio de seguranca.

Molho Béchamel

INCORPORAR A MANTEIGA

ACRESCENTAR A FARINHA

hA | % +120°C
@ 200 rpm.

ACRESCENTAR O LEITE E
AS ESPECIARIAS



ROBOT-COUPE,

Inventor e lider do material de preparacdo
culindria, apresenta o Robot Cook®.

Este é o Unico cutter blender com aquecimento
que atende ao nivel de exigéncia da restauragdo
topo de gama e tradicional.

> EN\U\.SlONAR

Molho Béchamel
Molho Béarnaise
Molho Holandés
Manteiga branca
Risotto

Creme pasteleiro
Creme inglés
Massa para choux
Sabayon

4 O Cobertura de chocolate
ql.e ] 40 Royal de foie gras

com preci SaO ao g rau Bisque de crustaceos

Tapenade
Pesto

45 OO R p m :X;iteiga composta




A QUENTE ou A FRIO

e e Emulsionar

© Alta Velocidade e e Pulverizar

@ Autonomia

© Tecnologia oo Bater
or _ ee Picar
rogramacdao e e Misturar
@ Siléncio e Amassar
A e Mantém a temperatura T°C
@ Poténcia
e Aquecer

@ Precisdo e Cozer

Dimensoes (em mm)

A B C D A
| Robot-Cook® 522 338 226 264
Caracteristicas Peso (kg)
Velocidade Poténcia Voltagens* | Capacidade | Capacidade liquid mbalad A
(Rpm) (Watts) (Amp.) cuba inox liquido 'quido | embalado
Poténcia méxima de
100 a aquecimento: 1200 W
Robot-Cook® | Poténcia do motor: 1000 W 8 371 251 13,5 15
= Poténcia nominal do aparelho: \i
1800 W

* Outras voltagens disponiveis.
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