LAMINADORES

MAXI / MINI L

b re" ec n i ca OS LAMINADORES DA GAMA
éﬂéj}/ﬂ feCﬁl’)O/ij./ MAXI E MINI L SAO IDEAIS PARA

PEQUENAS PRODUCOES
E TRABALHAR ESPESSURAS FINAS

LAMINADOR MAXI-L

IDEAL PARA PEQUENAS PRODUGOES
FIAVEL, PRATICO E COMPACTO
DIAMETRO E LARGURA MAXIMA DE 45CM

LAMINADOR MINI-L

IDEAL PARA PEQUENAS PRODUCOES
FIAVEL, PRATICO E COMPACTO
DIAMETRO E LARGURA MAXIMA DE 30CM

IDEAL PARA DECORADORES DE BOLOS  wassasrinasate

Mini-L e Maxi-L sao ideais para decoradores de bolos e pastelaria, O 1 0
o0 companheiro ideal para expressar a sua criatividade e atender n mm

rapidamente aos pedidos dos clientes.




LAMINADORES MAXI e MINI L

CARACTERISTICAS

MINI-L E MAXI-L MAQUINAS SAO IDEAIS PARA O PROCESSAMENTO
DE BOMBONS, MODELAGEM DE CHOCOLATE, MASSAPAO E TAMBEM
PARA MASSA FOLHADA E BOLINHOS

Permitem trabalhar facilmente sobretudo, esticar em espessuras finas e
uniformes (até 0,10 milimetros). Passando algumas vezes a massa no
equipamento sera possivel revestir com uma pelicula perfeita e uniforme
bolachas, queques e simples bolos ou mesmo de grandes dimensdes.

Nossos laminadores permitem tambem sobrepor camadas para eventos
especiais e camadas para decoragdes florais.

B O seu funcionamento é simples, seguro, rapido e confiavel ao longo do tempo.
B Os raspadores podem ser removidos facilmente para permitir uma facil limpeza.
B Maquinas robustas e compactas, que ocupam apenas um pequeno espago na bancada.

Os rolos séao feitos de um material sintético especial, em conformidade com a norma HACCP s&o ideais para este fim.
As Laminas raspadores de aluminio tém o angulo indicado, a armacao é feita inteiramente de ago inoxidavel A/SI 304,
em conformidade com as normas e directivas europeias.
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* Os Rolos regulam-se de 2 a 10mm, depende do comportamento das massas.
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